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L Mit Liebe & Leidenschaft

Willkommen bei Leckere Kostlichkeiten,
wo Exklusivitat und Raffinesse auf
hachstem Niveau auf lhren Gaumen
treffen. Unsere Kiiche zeichnet sich
durch die Verwendung erstklassiger
und sorgfaltig ausgewahlter Zutaten
aus, die mit Liebe und Leidenschaft zum
Detail zu einem wahren Festmahl
verwandelt werden.

Wir legen besonderen Wert auf
regionale Produkte, die nicht nur die
Frische und Qualitat unserer Gerichte
garantieren, sondern auch eine
Verbindung zu den einzigartigen
Aromen unserer Umgebung herstellen.

Zufriedenheit allein geniigt uns nicht; unser Streben geht dartiber hinaus.

Wir setzen uns hochste Ziele, um lhre Veranstaltung zu einem unvergesslichen
Erlebnis zu machen.

Von der Planung bis zur Durchfihrung begleiten wir Sie auf jedem Schritt lhrer
Reise. lhre Veranstaltung betrachten wir mit derselben Hingabe und Sorgfalt, als
wére es unsere eigene. Vertrauen Sie darauf, dass wir alles daransetzen, lhre Vision
zu verwirklichen und lhre Géaste mit kulinarischen Héhepunkten zu begeistern.
Wenn Sie uns das Privileg geben, Ihre Veranstaltung zu gestalten, konnen Sie sich
darauf verlassen, dass wir jeden Moment zu etwas Besonderem machen. Geben
Sie uns die Ehre, lhr Fest zu einem unvergesslichen Festmahl zu erheben.







Rinderkraftbriihe mit Krauterpfannkuchen & Wurzelgemiise
Bérlauchcremesuppe mit Garnelenspief (Saison)
Cremesuppe von der Pastinake mit Tafelspitzwiirfel

Hochzeitssuppe mit verschiedenen hausgemachten Einlagen

Steinpilzeremesuppe

Cremesuppe von der Maroni (Saison)

Bérlauchcremesuppe (Saison)

Minestrone (ltalienische Gemiisesuppe mit Nudeln]
Kiirbiscremesuppe mit gerdsteten Kiirbiskernen & Kiirbiskerndl

(Saison)

Spargelcremesuppe vom weillen Spargel & Schwarzbrotcroutons
[Saison)

Fruchfige Tomaten-Mango-Suppe

Kartoffelsuppe mit Kartoffelchip

Karotten Ingwer Suppe

SiiBkartoffel-Kokossuppe mit gerosteten Cashewkernen

Wildkrédutercremesuppe mit Croiitons und Bliiten
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Sommerlicher Blattsalat mit verschiedenen Topping
(z.B. Mozzarella, Hihnchenstreifen, Garnelen usw.)

Antipastiteller mif verschiedenen Anfipasti
(z.B. gegrillte Zucchini, Paprika, Oliven, Parmaschinken, Tomate-Mozzarella,
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Vorspeisenvariation |
Karfoffelsuppe mit Brofchip, Risti mit Lachs und Meerretfich-Schmand,
Slahpuquely e = it s B e e b 2 PR e S NI

Vorspeisenvariation Il
Birlauchcremesuppe, Ziegenfrischkisemousse, Wiesenkriutersalat mit
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Vorspeisenvariation l11
Spargelcremesuppe, Roggenbrot mit Bliitenbutter und frischen Bliiten,
Couscoussalat =

Vorspeisenvariation IV
SiiBkartoffel-Kokossuppe mit Garnelenspief, Beef Tatar auf

Pumpernickeltaler und Pfliicksalat

Etagere fiir Geniefier Perfekt fiir mehrere Personen:
Eine feine Auswahl an Anfipasti, zart mariniertem Graved Lachs,

cremiger Burrata mit bunten Tomaten& Hummus







Blattsalate nach Saison
Bauernsalat mit Oliven und Feta
Krautsalat

Kartoffelsalat

Nudelsalat

Tomatensalat

Bohnensalat

Karottensalat

Couscoussalat

Italienischer Nudelsalat , vegetarisch
Tomaten-Mozzarella

Antipastisalat

Essig/0l
Joghurt
Honig/Senf
Balsamico

Hausdressing
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Rnastheélf mif Remoulade oder Chutney

Krauterknoblauch Garnelen

Vitello Tonnato

Aﬂflpﬂﬁtl Mix [Zucchini, gefrocknete Tomaten, Oliven, Balsamicozwiebel,
Artischocken, Gegrillte Paprika...)

Graved Lachs

Buratta mit bunten Cocktailtomaten und Feigen , mariniert

Gegrillte Pilze, mariniert
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Frithlingsrillchen mit Sweet-Chili-Dip
Tomate-Mozzarella-Spiefie mit Pesto mariniert
Késespielie mit Trauben

Canapés mit Schnittkise, Weichkése
Canapés mit Tomate-Mozzarella
Pumpernickel mit Hummus, vegan
Pumpernickel Taler mit Tete de Moine Rose
Pumpernickel Taler mit Wachtelei
Minifalafel mit Karfoffelsalat, vegan

Mini Burger mit Couscouspatty
Couscoussalat im Weckglaschen

Wrap Lollie mit Couscous und Gemiise

Wrap Lollie mit Avocado, Hummus, Babyleafsalat und Tomate

Tortellinispiefie mif Pesto
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Mango Chutney mit Kokoshéhnchen auf dem Snackléffel

Pumpernickel mit Rindertatar
Mediterraner Hihnchenspiel mit Sweet-Chili-Dip

Parmaschinken auf Honigmelone R

Mini Burger mit Fleischpflanzerl oder Schnitzel

Bayern Burger, Partylaugensemmel mif Leberkdse
Kartoffelsalat mit Minischnifzel ; =

Couscoussalat im Glas mit Minifleischpflanzerl

Canapés mit Roastbeef 0

Canapés mit Schweinebraten, Salami oder Schinken

Wrap Lollies mit Roastbeef - £

Pumpernickel Taler mit Frischkése und Rohschinken
Wrap Lollie mit Avocado, Putenbrust, Babyleafsalat, Parmesanspine

Glasnudelnsalat im Glas mit Garnele oder Enfenbrust
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Fiscl

Lachskonfekt mit Meerrettichcreme auf dem Snackloffel

Couscoussalat mif Garnele & Chilifiden auf dem Snackliffel

Canapés mit Graved-Lachs

Canapés mit Garnele

Canapés mit Raucherforelle
Pumpernickel Taler mit Meerrettichfrischkése und Réucherlachs

Wrap Lollies mit Rducherlachs und Meerrettichcreme

ek
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Brownies am Stiel

Macarons verschieden gefilllt

Obstspiefie

Miniplunder verschieden gefiillt T R e

16



/U;uf LQW}Q

VL




@L«fﬁ@‘{‘ Ciﬂ’@ tmm['

Hauptgang

Gemischfer Braten [Sur- und Schweinebraten) mit Dunkelbiersofie

Schweineripperl

Hahnchenschenkel

Semmelknidel und Reiberknddel

Salatbuffef

Hausgemachten Krautsalat

Kartoffelsalat

Gemischter Blattsalat mit Tomaten und Gurken

Dessert

Bayrisch Creme mif WaldfruchtsoBe
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Hauptgang

Spanferkelbraten mif Dunkelbiersofie

Knidelduett [Semmelknidel und Reiberknidel)

Bayrisch Kraut

Schweineschnitzel Natur und ,Wiener Art*"

Pfefferrahmsofle
Kroketten

Beilagen
Blattsalate mit Niissolmarinade , frischen Trauben

Kartoffelsalat mit Kiirbiskerndl

Dessert

Zitronen-Joghurt-Mousse
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Vorspeise

Italienischer Nudelsalat

Antipastisalat

Parma- Melonen- Schiffe

Mediterrane Hihnchenspiefie, kalt

Tomaten-Mozzarella-Spiefie

Hauptgang
Spinat-Lachs- Lasagne

Héhnchenbrust gefiillt mit Ricotta, mediterranen Krdutern &

gefrockneter Tomate
Tomatensolie

Rosmarinkartoffeln

Mediterranem Gemiise

Dessert
Panna Cotta mit Fruchtspiegel
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Hauptgang

Duett vom Lachs & Zander an RieslingsoBe

Schweinelendchen in Champignenrahmsofie
Kréduterkartoffel

Marktgemiise

hausgemachte Spiitzle
Kalte Speisen
Sommerliche Blattsalate mit verschiedenen Dressing (zur Auswahl)
Platte mit Schnitzel, Fleischpflanzerl, Hihnchenkeule
Kartoffelkiise
Partygebiick

Uessert
Himbeertiramisu







Rinderlendensteak

Schweinenackensteak Holzfiller Art
Hédhnchensteak in mediterraner Marinade

Schweinelendchen in Kriutermarinade
Lachssteak

Garnelenspiefie

Rostbhratwiirste
Grillkiise

Rosmarinkartoffel

Mediterranes Pfannengemiise

verschiedene Salate

Baguetteauswahl [Walnuss, Weilibrot, Zwiebel-Speck]

hausgemachte Sofien zum Dippen

Créme britlée
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Hahnchenbrustfilet, gefiillt mit Ricotta, Parmesan, gefr. Tomaten
dazu Grillgemiise , Tomatensofie und Rosmarinkartoffel

Putengeschnetzeltes mit fruchtiger Currysofie, Asiagemiise
und Basmatireis

Hahnchenschnitzel in Krauterrahmsofie , mit Tagliarini und
buntem Gemiise

Hahnchenschnitzel in Cognacpfefferrahmsofie mit Kroketten

Hahnchenbrust auf Ratatouillegemiise mit Gnocchi

Zarte Rinderrouladen gefiillt nach ,Hausfrauen-Art"
mit Bandnudeln

Herzhaftes Rindergulasch mit Bandnudeln oder Kriuterkartoffel

Geschmortes Ochsenbackerl mit Kartoffel-Karottenstampf und
jungem Gemiise

Schmorbraten vom heimischen Rind, mit Knddelduett und
Sommergemiise

Heimische Rinderlende am Stiick rosa gebraten mit Kartoffelgratin

und Zwiebelchutney

Kalbsrahmbraten mit Knidel und Karotten-Lauchgemiise
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Schweinebraten oder Surbraten in Dunkelbiersofie mit Knidelduett
Optional : Krautsalaf (zzgl.pr250€)

Knuspriger Spanferkelbraten an Dunkelbiersofie, Knidelduett und
bayrisch Kraut

Cordon Bleu vom Schwein mit Kartoffelsalat

Schweineschnitzel ,\Wiener Art* mit Kartoffelsalat

Schaschlikpfanne mit Reis

Schweinelendchen an ChampignonrahmsoBe mit hausgemachten
Spitzle

Schweinefilet mit Schwammerlsofie, Spitzle und jungem Gemiise

Chili con Carne (Rind- & Schweinehackfleisch) mit Baguette und
BEiIﬂg en-Salat [ohne Salat p.R. 8,00 €]

Lasagne al Forno (Rind- und Schweinehackfleisch) mit Salat
(ohne Salat p.F. 8,00 €]

Spare Rips ,rauchig im Geschmack" (ca. p.P. 500g) ohne Beilage




Spinat-Lachs-Lasagne

Zanderfilet in Krdutern gebraten, Rieslingsofle, Kriuterkartoffel
und buntem Gemiise

Gebratenes Lachsfilet an Dillsofie, Wildreis und Sommergemiise

Bunte Tagliatelle mit Lachssofie und Gemiise

Gegrilltes Doradenfilet mit schwarzen Tagliarini an Currysofie,
Karotten und Zuckerschotte

Saiblingsfilet an Kréduterrisotfo, Rieslingsofie und jungem Gemiise

Lachs / Zander Duett mif Tagliarini, Dillsofle und buntem Gemiise

Hirschbraten in Wacholderrahmsofie mit hausgemachten Spitzle
oder Knideldueft und Blaukraut

Entenbrustfilet mit Knddelduett und Blaukraut
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Knusprige Gemiisepflanzerl mit Rahmgemiise

Késpressknédel an Salat mit feinem Dressing

Tiroler Knideltrio an Nussbutter und Pfliicksalat

Gemiise Thai Curry mit Basmaftireis

Gemiiselasagne an Salaf (ohneSalatz00€)

Kartoffelgratin

Spinatknédel an Tomatenragout und Parmesanspéne

Gnocchi mif Grillgemiise an Tomatensofie

Ratatouillegemiise mit gebackenen Schafskise im Sesammantel
Chili sin Carne mit BaguetteundSalat

Ravioli Steinpilz mit leichter Weinsofie und schwarzen Triiffel

Ravioli gefiillt mit Ruccola mit Tomatencremesofie und

Rirschigiiglen =L == Lo < e e e

Verschiedene Risotto [(z.B. Steinpilz, Spargel, Birlauch je nach Saison)
wird serviert )
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Bayrischer Wurstsalat
Schweizer Wurstsalat

Currywurst auf die Hand

Herzhafte Gulaschsuppe
Kaseplatte mit Fruchtgarnitur

Miniburger

Pizza oder Flammkuchen

Kartoffelkisbrote

Optional

Bauernbrot

Baguette/Ciabattamischung
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Weille Masacarponecreme auf Kirschen

Mousse au Chocolat

Panna Cotta mit Fruchtspiegel

Créme brilée
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Tiramisu mit Himbeeren o

Bayrisch Creme mit Waldfruchtsole

Joghurt-Zitronenmousse =

Weifle Mousse au Chocolat

Kokos- Panna Cofta mit Maracujaspiegel
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Speiseteller weil}

Speigetellodilly - - - L 0 - o en, [ Borl o2

Kuchentellerwesf ...

Kuchenteller rusty RO A s m A N = i, S N T

Suppenteller weif Bl DN i
Suppentellerrsty - - o -

Besteck silber [Preis je Teil)
Speisegabel, Speisemesser, Suppenliffel,
Kuchengabel, Kaffeeldffel o 2Oy LA S O e S AN

Besteck gold (Preis je Teil)
Speisegabel, Speisemesser, Suppenldffel,
Kuchengabel, Kaffeeldffel
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Beilagenschiissel weif}

Beilagenschiissel rusty

Kaffeetasse mit lintertasse

Weinglas

Sektglas

Neutrales Glas

Bierglas

Schnapsglas

Weizenglas

Tisch rund 152¢m

Tisch eckig 183 x 76 cm

Tischdecken je nach Grifle

Stehtisch

Husse fiir Stehtisch

Tischdecke fiir Stehtisch [210x210cm)

Bankettstuhl

Stuhlhusse

36



